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 Exemple de collation : 1 gâteau moelleux + 1 fruit frais + 1 boisson lactée 

  

 

 

 

 
 

Le nouveau Petit Mœlleux au citron Lefèvre-Utile : 

Une réponse spécifique sur le segment des personnes âgées  
 

Attentif aux besoins et aux attentes des personnes âgées, LU France lance fin 2009 le Petit Mœlleux 
au Citron Lefèvre-Utile à destination des maisons de retraite ! Cette nouvelle référence gourmande 

a été spécialement conçue pour les personnes âgées : avec sa texture mœlleuse, sa saveur citron 

sucrée et son poids de 30 g, le Petit Mœlleux au Citron Lefèvre-Utile s’intègre dans une collation
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en attendant le dîner. Idéal pour faire du goûter un moment social de joie et de partage. 

 

 

Pour les personnes âgées, « le plaisir alimentaire est essentiel au maintien de 

la qualité de vie et à l’autonomie » (Pierre Pfitzenmeyer, Président du 

Gérontopôle de Bourgogne et spécialiste des comportements alimentaires des 

personnes âgées). Or elles souffrent d’une perte progressive de la 

sensorialité : la perception du goût diminue et l’odorat se modifie. Face à ce 

constat, LU France propose le Petit Moelleux au Citron Lefèvre-Utile 
adapté aux personnes âgées, notamment grâce à ses 10% de zestes de citron 

confits qui lui donnent un goût prononcé et réveillent les papilles. 

 

 

Le Petit Moelleux au Citron Lefèvre-Utile bénéficie 

d'un capital affectif fort grâce à la marque patrimoniale 

Lefèvre-Utile, reconnue pour la qualité et le savoir-faire 

de ses biscuits depuis 1846. Son emballage gourmand et 

« rétro » reprenant les couleurs d’autrefois est 

particulièrement riche en souvenirs pour les personnes 

âgées : l’évocation de la marque Lefèvre-Utile est pour 

elles l’occasion de se rappeler leur enfance. 

 

 

LU France s’engage depuis de nombreuses années à offrir des produits de qualité et adaptés aux 

besoins nutritionnels, aux goûts et aux envies de chacun. Aujourd’hui, LU France renforce son 

implication sur le réseau des maisons de retraites en proposant de nouvelles offres ciblées. 

 

           Informations pratiques 
Pochon individuel de 30 g 

Conditionnement : 160 pochons par caisse 

DLUO : 7 mois 
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