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MONBANA

CHOCOLATIER
Since 1934

Coffret Pures Origines :
L'instant dégustation by Monbana

Artisan chocolatier depuis 1934, Monbana souhaite faire
partager son amour du chocolat en créant de nouveaux rituels
gourmands au service d’expériences gustatives uniques.

Pour la Féte des Péres, les Maitres chocolatiers Monbana ont

imaginé un coffret dégustation de 60 carrés de chocolats noirs

dont l'intensité varie selon le pourcentage de cacao et le pays
de provenance du cacao.

Un tour du monde des saveurs pour le plaisir
des yeux et des papilles !

5 arémes de chocolat noir alliant puissance et finesse pour 5 pays producteurs de cacao :
Tanzanie, Ghana, Costa Rica, Equateur ou encore Papouasie-Nouvelle Guinée.

€QPUATEUR Noir 66 %

Chocolat alliant la puissance du cacao & des notes fruitées et florales de
jasmin et de fleurs d’oranger, accentué par un soupgon de ferre.

le cadeau idéal pour les
papas gourmets amateurs

de découvertes gustatives
GHANA Noir 70% intenses et authentiques.

Chocolat de caractére se distinguant par une saveur de noisette et des notes
de caramel, auxquels vient se méler une touche d’acidité.

I TANZANIE Noir 75%

Chocolat puissant au parfum ensoleillé. Particuliérement fondant en bouche, il
révéle des saveurs fruitées et épicées, aux notes acidulées.

B PAPOUASIE — NOUVELLE GUINEE Noir 64%

Le golt du cacao amer de ce chocolat laisse deviner des notes fumées
et légérement boisées.

B COSTA RICA Noir 64%

Toute la subtilité du cacao amer dans un chocolat d'une grande finesse
aux parfums délicatement boisés et fumés.
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